
  요일

학년 1학년 2학년 1학년 2학년 1학년 2학년 1학년 2학년 1학년 2학년

교시

반
외식조리산업과 외식조리산업과 외식조리산업과 외식조리산업과 외식조리산업과 외식조리산업과 외식조리산업과 외식조리산업과 외식조리산업과 외식조리산업과

전공
외식조리

전공

외식조리

전공

외식조리

전공

외식조리

전공

외식조리

전공

외식조리

전공

외식조리

전공

외식조리

전공

외식조리

전공

외식조리

전공

라이프가이드 Ⅲ

(경력개발)

조성원

본별 332

라이프가이드 I

(대학생활설계)

김경환

본별 331

한식조리실습

조성원

본관 113

(한식실)

9교시

(17:00~17:50)

10교시

(18:00~18:50)

식품위생학

이호재

본별 331

중식조리실습Ⅰ

윤정훈

본관 112

1교시(9:00~9:50)

주방관리론

김경환

본별 332

4교시

(12:00~12:50)

베이커리실습

최정훈

본관 109

(베이커리실)

일식조리실습Ⅰ

송재하

본관 112

(동양실)

메인디쉬와

육가공

김경환

본관 110

(양식실)

선택교양

6교시

(14:00~14:50) 캡스톤디자인(메

뉴개발프로젝트)

조성원

본별 331

선택교양

호텔한식실전요

리실습

조성원  본관

113(한식실)

양식기초

조리실무

김경환

본관 110

(한식실)

8교시

(16:00~16:50)

5교시

(13:00~13:50)

3교시

(11:00~11:50)

조리원리 및

실습

박채민

본관 3247교시

(15:00~15:50)

2교시

(10:00~10:50)

레스토랑창업

실무

조성원

본별 332
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